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Antonius Caviar Siberian 6*

Cena od: 277,00 zt

Opis produktu

Antonius Caviar to polska marka najbardziej pozadanego na catym swiecie delikatesu, jakim jest kawior. Proponujemy kawior najwyzszej
jakosci, najprawdziwszy — pozyskiwany z jesiotra.

Koneserzy legendarnego delikatesu siegajac po Antonius Caviar majg stuprocentowg pewnosgé, ze kazde opakowanie zawiera kawior
najwyzszej jakosci.

"Jedng z naczelnych wartosci, jakimi kierujemy sie w codziennej pracy jest wyjgtkowa dbatos¢ o najmniejszy detal na kazdym etapie
hodowli, selekcji i produkcji kawioru, ktéra przektada sie na powtarzalno$¢ wysokiej jakosci produktu finalnego. Gwarancja wysokiej
jakosci jest dla nas priorytetem bo chcemy, by Antonius Caviar uwodzit, satysfakcjonowat smakoszy i stat sie rozponawalng marka
kawioru w Polsce i za granica.

Nasza marka przepetnia nas duma. Obecnie jestesmy jedng z czotowych hodowli jesiotra w Europie. To dzieto zycia zawodowego
Antoniego takomiaka, tworcy i szefa spotki oraz Marcina Pajgka i Zbigniewa Gruszczyriskiego. Nazwa marki Antonius Caviar pochodzi

od imienia Prezesa spotki, zostata wybrana przez wspoétpracownikéw jako uhonorowanie jego wktadu w rozwdj firmy.

Mamy nadzieje, ze kawior marki Antonius Caviar, gdziekolwiek sie pojawi, bedzie wzbudzat zachwyt. To nasza duma. Polska ma juz swoj
kawior. Swoje ,czarne ztoto". To Antonius Caviar."

Warianty produktu
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Antonius Caviar Siberian 6* 30g 277,00 zt

Siberian caviar to kawior z jesiotra syberyjskiego (Acipenser baerii). Jego perty
charakteryzujg sie intensywnym aromatem, ktéry zadowoli najbardziej
wymagajgcego smakosza kawioru. Wystepuje w odcieniach od czerni po
jasny braz. Przygotowywany jest tradycyjng metodg ,Malossol’, to znaczy z
dodatkiem niewielkiej ilosci soli.

Najbardziej pozadany, 6-gwiazdkowy kawior otrzymujemy z najstarszych
samic jesiotra. To krolewski przysmak, charakteryzujgcy sie bogata, petng
paletg smakowa. lkra poddawana jest rygorystycznej selekgji, by do smakoszy
trafiaty tylko najwspanialsze perty. Charakteryzuje sie duzg $rednicg ziaren.

Gramatura 30 g
UWAGA: Do kazdego zamodwienia na kawior przesytka kurierskg poza
Warszawe doliczany jest koszt 30 zt za oddzielng, dedykowang, elegancka,

optymalnie przygotowang dla charakteru zawartosci, przesytke prosto od
producenta do Klienta firma Fedex.
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