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Antrykot Rib Eye Wagyu Kogoshima Japonia A5 Trymowany

Cena: 999,00 zt

Opis produktu

PHO BO

Przepiséw na fantastyczng zupe Pho znajdziecie w sieci bardzo duzo. Dlatego nie bedziemy tutaj przytoczy¢ konkretnego. Z pewnoscia
znajdziecie taki, ktéry bedzie wam odpowiadat. My z wotowing Wagyu przygotowujemy witasnie Pho Bo. To jest odmiana tego dania, do
ktorej potrzebujecie wysokiej jakosci steka. Najbardziej smakowita, wykwintna, totalnie podbijajgca smak bedzie wotowina Wagyu. A
przy okazji pozwoli Wam to jednym stekiem nakarmi¢ kilka osdb.

Potrzebujecie gotowego, wrzacego bulionu Pho. Steka Rib-Eye Wagyu musicie wczesniej podmrozié, zeby dat sie pokroi¢ na bardzo
cienkie plasterki. Potem wotowine nalezy koniecznie doprowadzi¢ do temperatury pokojowej. Do miseczek natozy¢ makaron, na
makaron potozy¢ kilka plasterkéw Wagyu i zala¢ wrzacym bulionem. Wotowina sparzy sie w bulionie i danie gotowe. Cieszcie sie kazdym
kesem! Mmmmm

Parametry

Przygotowanie W catosci, Steki

Plik wygenerowano: 24-01-2026 Oprogramowanie sklepu: AptusShop


https://tastestore.pl
https://tastestore.pl/antrykot-rib-eye-wagyu-kogoshima-japonia-a5-trymowany.html
http://www.tcpdf.org
http://www.aptusshop.pl/

