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Polska ges owsiana swieza

Cena: 47,90 zt

Opis produktu

POLSKA GES OWSIANA- HODOWANA NATURALNIE
Chow gesi w Polsce ma ponad trzystuletnig tradycje. Polskie gesi sg poszukiwanym towarem w Europie, gtéwnie ze wzgledu na wysokg
jakos¢ ich miesa, cenionego przez zagranicznych konsumentéw. Sprzedawane sg wiec gtéwnie do Niemiec, Anglii, Szwajcarii i Danii.

Gesi hodowane w Polsce pochodzg z dwdch rodéw.

Te najbardziej porzagdane cechy majag wyhodowane w Polsce dwa rody gesi Biatej Kotudzkiej, ze znakiem zastrzezonym w Urzedzie
Patentowym, jako ,Ges Biata Kotudzka ®", utrzymywane w optymalnych warunkach hodowli. Z kolei krajowi eksporterzy gesi, na
rodzimym rynku i w Niemczech zarejestrowali marke ,Mtoda Polska Ges Owsiana’, tylko dla gesi w/w genotypu, hodowanych zgodnie z
zaleceniami chowu owsianego.

Gesi te charakteryzuje sie miesnoscig oraz mniejszym ottuszczeniem. O wysokich walorach odzywczych miesa stanowi znikome
skazenie biologiczne i chemiczne, co w duzej mierze jest wynikiem takze naturalnych metod ich utrzymania i odzywiania. Gesi od
wczesnych dni odchowu korzystajg z zielonych wybiegdw, pastwisk i tgk. W zywieniu stosuje sie urozmaicone pasze, bogate w zboza.
Specjalnoscig polska jest produkcja gesi owsianych, polegajaca na tym, ze w ostatniej fazie chowu ptak karmiony jest nietuskanym
ziarnem owsa.

Ttuszcz gesi owsianych zaliczany jest do kategorii ,zdrowszych ttuszczéw zwierzecych”, posiada zwiekszony udziat wielonienasyconych
kwasow ttuszczowych, witamin i deficytowych sktadnikéw mineralnych. Mieso tych gesi zawiera ponad 23 proc. biatka i tylko ok. 4 proc.
ttuszczu.

PIERSI GESI PIECZONE - najprostszy przepis

2 piersi gesi natrze¢ solg i posypac obficie majerankiem. Zostawi¢ na co najmniej 8 godzin w lodéwce pod przykryciem. Po wyjeciu z
lodéwki obtozy¢ wierzch paseczkami stoniny mangalica.

Piekarnik rozgrza¢ do 180 st. Do brytfanny nala¢ wode do wysokosci centymetra. Piersi piec pod przykryciem péttorej godziny. Zdja¢
pokrywke i dopiec skérke.

Catg ges piecze sie okoto godziny na 1 kg miesa.

Mozna tez gesine piec w 130 stopniach 5-6 godzin. Mieso bedzie sie wtedy rozpadato w palcach.
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